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Gute &X S Vlachrichten

LEICHTVERDAULICHES UND GUTBEKOMMLICHES VOM

Liebe Genusstreunde!

Herzlich willkommen im Familienbetrieb Perauer -
dem Gipfel des guten Geschmacks.

ier werden aus gliicklichen Kithen und Schweinen leckere Hauptgerichte. Genie-
flen Sie die Buchstabenreise durch unsere herzhaft gute Speisekarte, die Ihnen tra-
ditionelle Klassiker der hauseigenen Metzgerei, saisonale Hoéhepunkte, interna-
tionale Spezialititen, vegetarische Kostlichkeiten und siile Siinden bietet — alles
frisch und mit viel Liebe zubereitet. Aus den besten Produkten der Bergwelt, ver-

steht sich. Da zu jedem guten Essen ein edler Tropfen gehort, sei IThnen unser exzellenter

Wein-Vorrat ans Herz gelegt. V
&\ (ahlzeit!

en und auf dem Teller.



Yieber Gast!

Dear guest!

AMA - Gascrosiegel 100 970

Fiir die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir mit dem AMA- Gastrosiegel ausgezeichnet:
We have been awarded the AMA Gastro Seal of Quality for our fresh food preparation and use of regional products:

Rind, Kalb und Schwein | Beef, veal and pork
Fleisch aus Osterreich | Meat from Austria

Milch, Schlagobers, Sauerrahm | Milk, whipping cream, sour cream
ErlebnisSennerei Zillertal, Mayrhofen | From Zillertal Dairy, Mayrhofen

Butter, Topfen, Joghurt | Butter, curd, yogurt
Lengauhof, Fam. Kern, Ginzling

Eier | Eggs
Aus 6sterreichischer Bodenhaltung / Austrian barn eggs

Erdapfel | Potatoes
Johann Posch, Thaur

Waurzelgemiise, Kraut und Zwiebel | Root vegetables, cabbage and onions
Johann Posch, Thaur

Apfel | Apples
Norbert Geisler, Stumm

Wildfleisch | Game
Aus eigener Jagd | From local hunting grounds

Forellen | Trout
Markus Kreidl, Schwendau

illkommen

Wurst- Ich i i .
urst- und Selchwaren aus unserer eigenen Metzgerei in unserem Haus X

Sausages and smoked meats from our own butchery

Hier kochen wir mit Wein, und geben ihn auch manchmal ins Essen.

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern.

Ist Genieflen keine Kunst,

kann der Abwasch warten, aber das Leben nicht.

Information on ingredients in our foods which can Gehort Phantasie zu jedem Rezept,

cause allergies or intolerances is available upon request from our service staff. : VA
wird mit Liebe gekocht.

) Sei unser Gast, fithl dich hier wohl!
Erhebung von @%ntaktdaten von Gasten in der Gastronomie Lache mit uns und komme gerne wieder!
Bitte QR-Code scannen und Formular ausfiillen, \
VIELEN DANK fiir Thre Unterstiitzung!
Familie erauer

GemifR der Verordnung des Landes Tirols betreffend Auskunftserteilung fiir Contact Tracing im
Zusammenhang mit Verdachtsfillen von COVID-19. Ihre Daten werden nach 4 Wochen geléscht.

CONTACT TRACING is key to slowing the spread of COVID-19
and helps protect you, your family, and your friends.
Please SCAN THE QR CODE and register in the form. Thank you!
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HIGH-LIGHTS

Inklusivpreise in €

SUPPEN UND VORSPEISEN

Soups and starters | Cyms! u 3axyckn

Tagessuppe
Soup of the day / Cyn ngua

Klare Tafelspitzbouillon
mit Zwiebeln und Zillertaler Kaspressknodel

Clear soup with onions and grey cheese dumpling
ITpospayHblit TOBSXMIL OYIbOH

C JIYKOM ¥ IIVJIIEPTA/IbCKUMMY KJTeIIKaMM C CBIpOM
mit Frittaten

with sliced pancakes
C Hape€3aHHbIMUI 6}II/IHaMI/I

Tomatencremesuppe

mit Croutons und Sahnehaube

Cream of tomato soup

served with croutons and a cream topping
TomaTHbI1 KpeM-CyIl ¢ KpYyTOHAMU 1

«IIIAIIKOV» U3 CIIMBOK

§&
LET THE ORDER BE IN

Endlich mal eine ,,ginvolle“ Idee,
das Essen zu beginnen
mit dem beerigen Aperitif,

der wie eine Granate einschligt:
1 GLAS WILD BERRY GIN-TONIC

Gin, Schweppes Russian Wild Berry,

Tonic & Cranberries

Pikantes Beefsteak Tatare

fein gehackt, mit knusprigem Schwarzbrot

Spicy steak tartare (finely diced beef) with crispy brown bread
IIMKaHTHBI MeTIKOHAPYO/IeHbI TapTap 13 OudIITeKCa, ITOAAeTCA

C XpYyCTAIVIM 9Y€PHBIM xeboM

Burrata aus Kampanien

mit marinierten Cocktailtomaten, getrtiffeltem Rucola und knuspriger Bruschetta

Burrata from Campania with marinated cocktail tomatoes,
truffled arugula and crispy bruschetta
byppata n3 Kamnanum ¢ MapyHOBaHHBIMI IOMUJOPAMIU Y€PPHU,

($OpMOBaHHOI PYKKOJION U XPYyCTsALIel OpycKeTTO

Unsere Landstreicher

Grammelschmalz mit Schmierage des Monats und Hausbrot

Our vagrants - Crackling fat with spread of the month and bread
«3aKycKa IyTellleCTBEHHMKa» — CMaJlel] O IIKBapKaMM ¢ HAMa3Koil

MecAlna 1 fOMalllHM xmeboM

Carpaccio vom Tuxer-Rind

fein mariniert mit altem Balsamico und Olivendl

dazu Rucola, Parmesanspéane und knuspriges Ciabatta
Beef carpaccio in fine aged balsamic and olive oil marinade

served with arugula and parmesan shavings, crispy ciabatta

Kapnaqqo n3 TyKCCKOI/UI TOBAOVIHDI

TOHKVI€ TOMTUKU I'OBANVHDBI, 3aMapHOBaHHbI€ CTapbIM 6a}1b3aMI/I‘{eCKI/IM
YKCYCOM 71 OJIMBKOBBIM MAaC/IOM IIOJA€TCA C pyKKOHOI?I, Cpr)KKOIZ ns

napMe3aHa U XpyCTsilei 41abaTToil

HIGH-LIGHTS

Inklusivpreise in €

Salate

Salads | CanaTsl

Gemischter Salat
Mixed salad /| CmeraHHBIN canat

Griiner Salat
Green salad | 3enenplii canar

Crispy Chicken Salat

in Cornflakes gebackene Brust vom Maishend| & Caesar Salat
(Romanische Salatherzen mit Caesar Dressing)

Chicken breast baked in cornflakes & Caesar salad

(Romaine lettuce hearts with Caesar dressing)

XpycTAmuit KypyHbI camar

KypuHas rpynka, 3amedeHHas B KYKYPYy3HbIX XJIOIbAX, 1 canar Llesapb
(Pomanckue cepmeuxu canara ¢ coycom Llesapn)

Powersalat

junge marinierte Blattsalate und Spinat mit karamellisiertem
Zillertaler Ziegenfrischkase, Birne und Brotcroutons

Finely marinated ‘Power salad’ with caramelized

Zillertaler soft goat’s cheese, pear and croutons

«MoIlHbIN camaT»

MOJIOZIO} MapMHOBAHHBIN JIMCTOBOII cajaT U IINHAT C
KapaMen3MPOBAHHBIM IVJITIEPTaTbCKUM KO3bJM CBIPOM,
TpylIeil U TpeHKaMu

Chocolate comes from cocoa,
which is a tree. A tree is a plant.
= Chocolate is Salad!

Any questions? : -)

... dazu ein ofenfrisches Knoblauch-Ciabatta

VEGETARISCH

Vegetarian | Bererapuanckoe MeHro

Oma'’s Spinat-Topfenknddel
auf glasierten Kirschtomaten, Pinienkernen
mit Parmesan und brauner Butter
Grandma'’s spinach-curd dumpling with glazed

cherry tomatoes, pine nuts, Parmesan and brown butter
Ba6YHIKI/IHbI Bap€HMKI CO LIIINMHAaTOM 1 TBOpOI‘OM
Ha I‘HaSI/IpOBaHHbIX IoMnpopax 9eppu, KeIpoBbIX opexax

C [IapM€E€3aHOM U KOPMYHEBBIM C/INBOYHBIM MaC/IOM

Zillertaler Kdsespatzle mit Réstzwiebel
Zillertaler cheese noodles served with fried onions
LII/IJIHCPT&THJCKEIH CprHaH JIAIIIIA IITIenyIe C )KapeHbIM )'IyKOM

Hausgemachte Linguini
mit Steinpilzen, Triffelcreme & Bergpecorino
Homemade tagliatelle
with porcini, truffle cream and pecorino
JIloMarrHme TMHTBUHNA
¢ 6enmpiMu rpubamu, TG eTbHBIM KPEMOM 1 TOPHBIM

HEeKOPUHO

... add a freshly baked garlic ciabatta
... CO CBEXEVICIIeYEeHHOI YeCHOYHOM 41MabaTTol 13 IIeYn
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AUS ALLER WELT

Inklusivpreise in €

X g

Fisch verliebt!

In love with fish! | Ms1 o60>xaem poiOy!

Pasta & Basta!
Penne-Nudeln an feiner Rducherlachs-Rahmsauce

Pasta with smoked salmon cream sauce
«[Tacra n 6acTa»

[Tacra reHHe HAa TOHKO HAPE3aHHOM KOITY€HOM
JI0COCE B CIIBOYHOM COYyCe

Filet von der fangfrischen Ziller-Forelle
in Mandelbutter gebraten mit Petersilienkartoffeln und Blattspinat
Freshly caught trout fillet with spinach leaves and parsley potatoes

®ute cBeXXeBBIIOB/ICHHOIT IIMJUIEPCKO popeny, moKapeHHoe
Ha MUHZIQJIbHOM CIMBOYHOM Macjie ¢ KapTodenem ¢

neTpymkont u JIncrps mnmHara

Gegrilltes Steak vom Thunfisch (beste ,,Sashimi" Qualitat)
auf Wakame Salat (Japanischer Algensalat) und schwarze Triffelpommes
Grilled tuna steak (best sashimi quality) served on wakame salad

(Japanese seaweed salad) and mashed black truffle fries

Crelik U3 TyHIa (JTy4IIero Ka4yecTBa «CAIINMI»)

Ha canare Bakama (SIIOHCKMII cayat 13 MOPCKMX BOZOPOCTIEN) U YePHOM
kaptoderne ¢ Tprodensimu

,, I'm so sorry

for what

I said when I was
hungry.

\
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AUS ALLER HERREN LANDER

From all over the world | Co Bcero mupa

Der Pulled Pork Burger
100% heimisches Pulled Pork aus unserem Smoker,
Cheddarkase, hausgemachtes Burgerbrot, cremiger
Krautsalat & gebratener Speck, dazu Hauspommes
Pulled pork from our smoker, cheddar cheese, homemade bun,
creamy coleslaw & fried bacon with house fries

byprep co cBuHMHOI KapHUTAC
100% MecTHas1 CBUHMHA KapHUTAC U3 Halllell KOITU/IbHH,
ChIp uengap, Oymouxa st 6yprepa co6CTBEHHOTO
IIPUTOTOB/ICHNS, KPEMOOOPA3HBIIl KAaIlyCTHBII
caJIat, MO>KapeHHbIN 6eKOH, ofiaeTcs ¢ kapTodeneM Gppu

110 GMPMEHHOMY peLenTy

Im Wok gebratene Brust vom Maishuhn
an Chili-Knoblauchsauce, dazu
asiatisches Gemise und Basmati-Reis

Chicken breast fillet fried in the wok,
with chili garlic sauce served with
Asian vegetables and basmati rice

JKapenas B BOKe TpyjKa KypuIibl, OTKOPM/IEHHO KYKypy30it
Yunm c 4eCHOYHBIM COYCOM, rapHUP

a3MaTCKMe oBom u puc 6acmarn

TRADITION

Inklusivpreise in €

TRADITIONELL? SENSATIONELL!

Traditional? Sensational! | Tpaguinonno? CencarnonHo!

Original Wiener Schnitzel vom Kalb aus der Butterpfanne
mit Petersilienkartoffeln oder Hauspommes und Preiselbeeren
Wiener schnitzel from veal fried in butter and served with parsley potatoes or house fries and cranberries
OpurnHanbHLIN BEHCKNI UTHUIIEb U3 TEIATUHBL, >KapEeHHBIN Ha CIMBOYHOM Macjle Ha CKOBOPOJie
¢ KapTodereM C IeTPYLIKOI WM JOMAIIHUM KapTodeneM 1 OpyCHUKOI

- bestellt als Cordon Bleu (gefillt mit Bauernschinken & Kase)
- ordered as Cordon Bleu (stuffed with ham and cheese)

- 3aKa3aTh Kak «KogoH 6mio» (papimpoBaHHbIil HepMepCcKOi BETYNHOI 1 CHIPOM)

»Grillteller" mit Schweinefilet, Rumpsteak & Hiihnerfilet
dazu Hauspommes und Krauterbutter
‘Mixed grill” with barbecued pork, rumpsteak & chicken fillet served with house fries and herb butter
«Ipunb-Tapenka» co cBMHBIM ¢uite, pomuTekcoM u Kypunoe ¢ure

C TapHUpOM U3 Kaprodens ¢ppu 1 IpsAHOrO Macia

Tiroler Zwiebelrostbraten von der Weidekalbin
dazu hausgemachter Kartoffelrdsti und Speckbohnen
Free-range Tyrolean veal fried with onions in gravy from young pasture-grazed cow,
served with homemade potato rosti and beans with bacon
Tuponbcknit poctéud ¢ 1ykoM 13 MsAca TeIAT CBOOOTHOTO BBIIACA,

HO7iaeTCs1 ¢ KapTodeIbHBIM PEITH 1 Paconbio ¢ 6EKOHOM

Wildschweinebraten an seiner Sauce
mit Rahmwirsing & Kartoffelknédel

Wild boar stew in its own sauce with creamy savoy cabbage and potato dumpling
JIuKwit 5xapeHas CBUHbS B COOCTBEHHOM COKY

C CaBOJICKOJI KaITyCTON U KapTO(deTbHBIMY KHe/IKaMM

Das Tomahawk Kotelett vom Schwein 400 g
(Grofdes Kotelett mit langem Knochen) dazu GrillgemUse und Hauspommes
Tomahawk pork chop (400 g) with grilled vegetables and house fries
CsuHas kotnera « TomaraBx» 400 r

(Bonplras KOT/IETA C AJIMHHBIMM KOCTAMMU) C )KapeHbIMY OBOLIAMM Y JOMALITHUM KapToderneM
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TRADITION

Inklusivpreise in €

SPEZIALITATEN AUS UNSERER METZGEREI

Specials from our butchery | ®upmennbie MsicHble 60712

Wildgulasch ,,Hubertus” vom heimischen Junghirsch
dazu geschwaénkte Eierspatzle & Rotkraut
‘Hubertus’ goulash from young local deer,

served with spaetzle & red cabbage
Iynam «Xy6epTyc» U3 JOMalIHEro oO/eHeHKa
C TaPHUPOM M3 ANYHOMN JIAIIIIN «POXKKOB» ¥ KPACHOM KaITyCTO

Schweinekrustenbraten an Schwarzbiersauce

mit Fass-Sauerkraut und Kartoffelknodel

Crispy roast pork with barrel sauerkraut and potato dumpling
3ameuyeHHas1 CBMHIHA C KOpO‘-IKOIZ B COYCG 713 TEMHOTO II1Ba,

noziaeTcs ¢ 60YKOBOIT KBAIICHOI KAIyCTOI M KapTOQeTbHBIMY KIIeLIKaMu

Ofenfrisch gegrillte Spare-Ribs aus unserem Smoker

mit Hauspommes und BBQ Sauce

Spare ribs oven fresh out of our smoker with house fries and BBQ sauce
JKapeHslie cBMHBIE peOPBILIKY TPSIMO 13 IeUH, ¢ KapTodesieM ¢ pO3MapIHOM,
CO6CTB€HHOI‘O IIPUTOTOB/IEHNA, U COyCOM /141 6ap6€KIO

Tiroler Bauerngrostl

Bratkartoffeln mit gewdirfeltem Speck, Geselchtes
und Gebratenes vom Schwein, Zwiebeln und
Spiegelei, serviert mit Krautsalat.

Fried potatoes with diced bacon, smoked and roast
pork, onions and fried egg, served with coleslaw.
TUPOIbCKIIT KPECTAHCKUI TPECT/ID

JKapenblit kapTodenb ¢ KyOMKaMy IINNKA, KOITYEHOe
MACOM >1<apeHa51 CBMHNHA, HYK n >1<apeﬂoe HI/UILIO,

IIOJAA€TCA C Ca/IaTOM M3 KaIlyCThbI

Gerostete Kalbsleber ,Tiroler Art"

dazu glacierte Apfelspalten, gerosteter Speck

und Basmatireis

‘Tyrolean style’ roasted calf's liver, with glazed apple
wedges, roast bacon and basmati rice

JKapenas TenA4bs ne4eHb «I1O-TUPOIbCKU»

K 3TOMy IIOJAXOTCA F}Ia3I/IpOBaHHbIe JTIOMTUKUN H6HOKa,
JKapeHblIit 0eKOH U puc 6acMaTu

1/2 knusprig

gegrillte Schweinshaxe

an Schwarzbiersauce mit

Fass-Sauerkraut und Semmelknodel

1/2 crispy grilled pork knuckle served with
black beer sauce, barrel sauerkraut and

bread dumpling

ITonoBuHa >kapeHOoJ Ha TpyJIe CBHOM PYIbKI C
XPYCTsIelt KOPOYKOII ITOJ] COYCOM M3 TeMHOTO
NVIBa, TOJAETCA C 60YKOBOI KBAIIIEHON KAITyCTO
U X/I€OHBIMM KJIEI[KaM

Gibt s auch als ganze Haxe
Also available as a whole knuckle
Taxoke MO>KHO 3aKa3aTh LIEIYI0 PY/IbKY
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AUFGEGABELT

WIE HATTEN SIE ES GERNE?

BLACK & BLUE - Dracula Style
Aufden gerostet, innen kalt und roh.
Roasted on the outside, cold and raw on the inside.

RARE / STARK BLUTIG
Kraftig angebraten, Kerntemperatur ca. 45-50 °C und somit noch roh.
Roasted well, core temperature at 45-50 °C and very raw.

— TIPP

MEDIUM RARE / BLUTIG - Der Klassiker
Bei mittlerer Hitze gebraten, Kerntemperatur ca. 50-54 °C und somit noch leicht blutig.
Cooked over medium heat, core temperature at 50-54 °C, slightly raw.

MEDIUM / ROSA - Fiir zart Besaitete

Bei mittlerer Hitze gebraten, Kerntemperatur ca. 54-56 °C und somit gleichméafige rosa Farbung.

Cooked over medium heat, core temperature at 54-56 °C, uniform pink color.

MEDIUM WELL DONE

Auf kleinem Feuer langsam gebraten, Kerntemperatur 56-60 °C, somit noch leichte rosa Farbung.

Slow-cooked over low heat, core temperature at 56-60 °C, slightly pink only.

WELL DONE - Das kann jeder Koch
Durchgebraten mit graulicher Farbung, Kerntemperatur tber 60 °C. Bei dieser Garstufe
kénnen wir fir die Qualitat des Fleisches leider keine Verantwortung ibernehmen.
Cooked with grayish coloration, core temperature at above 60 °C. At this level of cooking,
we unfortunately cannot take responsibility for the quality of the meat.

\
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AUFGEGABELT

Inklusivpreise in €

Fleischeslust -
Ich will ein Rind von dir!

- TAKE A STEAK -

Kein ,,NO NAME" Fleisch, wir kennen den Ochsen, die Baurin und den Bauer,
wir zerlegen selber, wir reifen das Fleisch mindestens 30 Tage.
No "NO NAME"” meat. We know the ox, the farmer and the farmer’s wife.
We butcher the meat ourselves and leave it to cure for a minimum of 30 days.

Rib Eye Steak - das saftigste Stiick ;-) 300 g
The juiciest cut | Creitk pu6ait - camblit CO4HBIIT ;-) 300 T

Filet Steak 200 g
Creitk u3 due, 200

T-Bone Steak ~ 600 g

Crelik ¢ KpecTIj0BOJ KOCTOUYKOI1, 600 T

THE ONE & ONLY!

Das Tomahawk Steak ~ 1000 g
Dry aged vom Prime Rind - das Steak flir wahre Kenner!
Tomahawk steak - dry aged prime beef - the steak for pros!

Creiik «TomaraBk» (1000 r) 13 BsI/IEHOV BbIJJep>XaHHOI M3 TOBSIAVMHBI BHICLIIETO KAaYeCTBA —

CTeVIK I HaCTOSINX 1jeHnTeen!

STEAK-UPGRADE

Surf & Turf”

Ganzer gegrillter kanadischer Hummerschwanz
Grilled whole Canadian lobster tail

Zu den Steaks

Unser Saucen-Tuning!

Champignonrahmsauce, Pfeffersauce, Sauce Hollandaise oder Béarnaise
Add a sauce to your meat!
Mushroom sauce, pepper sauce, Hollandaise sauce or Béarnaise sauce
[prbHOI CMeTaHHBIIT COYC U3 IAMITMHBOHOB,
HepPeYHBIIl COYC, TOMTAaH/ICKIIT COYC WM COyC OeapHes

servieren wir

Grillgemiise, Salsa, gebackene Rostisticks
& Sour Cream
Served with grilled vegetables, salsa,
baked hash brown sticks & sour cream
JKapeHblit Ha rpusie OBOLIM, COYC CalIbCa, XKapeHble

KapTO(be}IbeIe ITAJIOYKM 1 CME€TaHa
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A joy shared is a joy doubled!

Jager & Metzger
hunter & butcher
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He>xmple mamouky 3 Msca MECTHBIX OJIEHAT C

AUFGEGABELT

Inklusivpreise in €

Aut Vorbestellung

ab 2 Personen

Reservation required - starting from 2 persons | mo nmpenBapuTenpHOMy 3aKasy, OT 2 YeJIOBEK

OFENFRISCHE SPEZIALITATEN

Oven-fresh specialties | Ceexxencnieuennnie pupmeHHbIe 6110712 113 TIEYN

Haxe vom Milchkalb 1/2 Bauernente

mit 2 Beilagen nach Wahl  mit den klassischen Beilagen, Kartoffelknédel und Apfelrotkraut
Veal shank with 2 side dishes of your choice - jeden Freitag & Samstag ohne Vorbestellung!

Pynbka MonouyHoro Tenenka  Farm style duck with the classic
c 2 raparpamu Ha Beibop  side dishes, potato dumplings and red cabbage with apple
- every Friday & Saturday no reservation required!

YTka no-depMepcKy ¢ KIacCuYecKIM TapHUPOM,

Slow smoked Rippen vom Almrindl  xaprodenpubiMu Kerkamm 1 KpacHON KamycToit —

mit Klrbispiree & Chimichurri  kaxpayro naTHuiy 6e3 mpeBapuTeNnbHOrO 3aKasa
Slow smoked local beef ribs with
mashed pumpkin & chimichurri

TanbsTeIIe C OebIMM TprbaMu

FONDUE

Fondue de luxe ,,Chinoise" oder ,,Bourguignonne"

mit zarten Rinderfiletspitzen, pikanten Grillsaucen, Hauspommes, Ciabatta & Salat vom Buffet
,Chinoise” or ,Bourguignonne” meat fondue deluxe

with tender beef fillet tips, spicy barbecue sauces, house fries, ciabatta & salad from our buffet

MsicHOe QOH/II0 TO-KUTAVICKU WM TO-0YPIYHACKM, U3 JTydIIeit
CBVHUHBI, UH/IEVIKI U TOBSAIVHBI, IOflaeTCA ¢ KapTodeneM ppu,
IPUTOTOB/IEHHBIM 110 (PMPMEHHOMY pPeLeITy, 1 canatoM us 6ydera

Zillertaler Bergkasefondue
mit Brot und frischen Friichten
Zillertaler cheese fondue served with bread and fresh fruits
[unnepranbckoe GOH/IO 13 TOPHOTO ChIpa «beprrese»
¢ X71e60M ¥ CBeXXUMM PPyKTaMu
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TRADITION

Die nackte Wahrheit
und nichts

als die Wahrheit

Endlich diirfen wir sie Euch auftischen.

ex sells“ heiflit eine vielzitierte Marketing-Regel. ,Gutes Essen® hoffentlich auch. Denn
davon haben wir jede Menge. Weshalb wir auch gar nicht lange um den heiffen Brei her-
umreden wollen, sondern gleich blankziehen: Wihrend viele Zeitungen und Zeit-
schriften auf barbusige Schénheiten setzen, zeigen wir lieber Fleisch - viel Fleisch:
Ein 400 gschweres Tomahawk-Kotelett zum Beispiel, oder eine ganze Schweinshaxe, oder ein herzhaftes
Wiener-Schnitzerl ... Und auflerdem sind wir der Meinung, dass etwas mehr auf den Rippen eindeutig
besser ist - und zwar in jeglicher Hinsicht - weshalb wir zu den unsrigen auch noch Hauspommes und

BBQ-Sauce servieren.

———

A

B3
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AUFGEGABELT

Inklusivpreise in €

Kleine Gerichte

Snacks | ITpomexyTrounble 6moma

Perauer’'s Curry Wurst

Hausgemachte Bratwurst mit unserer spezial
Currysauce und Hauspommes

Homemade sausage with our special curry sauce
and house fries

YKapenas konbacka «Ilepayap»

C COyCOM Kappu

Spaghetti Bolognese mit Parmesanspanen
Spaghetti bolognese served

with Parmesan shavings

CnareTty 60/10HBE3 C TEPTHIM TAPME3AHOM

s Metzgerbrettl

mit verschiedenen hausgemachten Raucher- und Selchspezialitaten,
Zillertaler Bergkase, Hausbrot, Bauernbutter und Antipasti

Butcher's bread - Homemade farmer’s bread with different specialties
from our butchery, mountain cheese, butter and antipasti
MscHunxuit 6peTnb

C paSHI/I‘{HbIMI/I OOMAIIIHVM KOITYE€HBIMU 1 KOH6aCHbIMI/I n3pgenmnAamn,
LVIIEPTAIbCKUI TOPHBIIL CBIP, JOMALIHMIT X/1e0, Maco 1 pepMepcKie

3aKyCKI

Kaseplatte mit den besten heimischen Produkten von der Alm

dazu Nisse, Trauben, Feigensenf und Hausbrot

Cheese platter with the best local products from the Alpine pastures
served with nuts, grapes and fig mustard and homemade bread
CbIpHOE acCOPTH C Iy4YIINMI MECTHBIMY NIPOGYKTaMu AJIbMa,
IIOJJA€TCS C OpeXaMit, BUHOTPAIOM, TOPUMIIElt C MHXXMPOM U X1e60oM

COOCTBEHHOTO IIPUTOTOBJIEHI
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AUFGEGABELT

Inklusivpreise in €

Sufle o+ ..
iinden

Sweet treats | [Ina cmagkoexex

MITBRINGSEL

3

Fiir die Lieben zu Hause.
Souvenirs for loved ones back home.

Marille Hausbrand -, Freigeist”, 1 Liter
apricot schnapps, 1 liter

Haselnuss Schnaps -, Kampfgeist”, 1 Liter
hazelnut schnapps, 1 liter

Hausgemachter Schinkenspeck - pro 1 kg
homemade bacon per kilo

Hausgemachte Marmeladen - 250 ml|
homemade jam 250 ml

Hausgemachte Kaminwurzn - pro Stlick
homemade sausage per piece

Nicht zum Verzehr im Restaurant bestimmt!
Not intended for consumption in the restaurant!

Eiskaffee geriihrt

Vanilleeis mit Kaffee sahnig gertihrt

Stirred iced coffee - vanilla ice cream with coffee and whipped cream
Bsbutoe xonogHoe koge — BaHMIBHOE MOPOXXEHHOE U

Kode, B30UTBIE B CIMBOYHYIO MAaCCy

Coup Danemark

Vanilleeis mit warmer Schokosauce, Mandelsplitter und Schlagobers
Vanilla ice cream, warm chocolate sauce, almonds, whipped cream
«JTaTckuit Ky6OK» — BaHUIBHOE MOPOXKEHOE C TeIIbIM

IIOKO/IaJHBIM COYCOM C MMHJJa/IEM U B3OUTHIMU C/IMBKAMM

Heif3e Liebe

Vanilleeis mit warmen Himbeeren und Schlagobers garniert
Vanilla ice cream with hot raspberries and whipped cream
«Jopsuas m060Bb» — BaHMIBHOE MOPOXKEHOE C TeIJION Ma/IMHON 1

B30OUTBIMU CIVIBKaMU

Perauer’s Spezial Cheesecake
Perauer’s Special Cheesecake | Ilepayapckuit 0coOBIiT YM3KeIK

Variation von 3erlei fruchtigen, hausgemachten Sorbets
3 home-made fruit sorbets
Accoptnt u3 3 BuoB GppykTOBOrO Iepbera

COOCTBEHHOTO IIPUTOTOBJIEHN

Créme Brilée
Créme brilée | Kpem-6prorne

Mousse au Chocolat

von der Valrhona Schokolade mit Amarena-Kirschen

Valrhona chocolate mousse with black cherries

[ITokomagubIit Mycc u3 mokonana Valrhona, ¢ KOKTe/IbHOI BUILIIHEN

Eismarillen-Knoédel fein garniert
Finely garnished Ice Cream - Apricot - Dumpling

Knenku ¢ MopoxeHbIM, Kpacusoe oopmiieHne

Tagesdessert - fragen Sie nach unserem Dessert des Tages!
Dessert of the day - ask for our dessert of the day!
Hlecept nHA - yTOUHANTE y opuianTa !

Kaiserschmarrn mit Apfelmus
Sugared pancake with apple sauce
KaitsepumappeH (6/1HBI ¢ caxapoMm) ¢ sI67I0YHBIM COYCOM

Schokoladen-Soufflé

mit Bourbon-Vanilleeis garniert dazu Schokosauce und Sahne
Chocolate souffle with vanilla ice cream and whipped cream
[ITokonmagHoe cydiie ¢ BAHUTBHBIM MOPOXKEHBIM C OYPOOHOM,
HOJJA€TCsI C UIOKOTIA/{HBIM COYCOM ¥ CIMBKAMMU

Warmer Altwiener-Apfelstrudel nach traditionellem Rezept
mit warmer Bourbon-Vanille-Sauce oder Bourbon-Vanilleeis
Warm apple strudel based on traditional recipe with

warm vanilla bourbon sauce or vanilla bourbon ice cream
Tertplit I67I0YHBII LITPY/END 110 TPAAUIVIOHHOMY PELeNITy

C TeIlJIbIM BaHMJ/IbHbIM COyCOM C 6yp6OHOM VI/I1 BAHVIJIbHBIM
MOPOXXEHBIM ¢ 6yp6OHOM



NY'¢Jei uns liegen Sie richtig!

URLAUBSGAST BERICHTET:

,Kissenschlacht endet
im Tiefschlaft®

ugegeben, auch wenn wir uns hier einen ganz simplen Trick des Sensa-
tions-Journalismus’ zunutze gemacht haben - Eine reiflerische Headline,
die grofles Drama vermuten lidsst ... - so wollen wir Euch doch eigentlich

ynur® eine grofartige Geschichte erzihlen. Denn Fakt ist, in unseren Zim-

[ mern und Suiten schlift es sich ganz wunderbar. Und es gibt nun mal nichts ,,Sensationelle-
WV

res”, als sich nach einem ausgiebigen Essen gemiitlich ins Bettchen zu kuscheln.

\ WLANGAST #derperauer
HOTEL & GASTHOF PERAUER | Ahornstrafte 854 | 6290 Mayrhofen | Tel.: +43 (0) 5285-62566

www.perauer.at




